HURDALSJ@EN HOTELL

Selskapsmeny 2024

Forretter
* Reinsdyrtartar med varlgk, fritert bokhvete og sesam, gresslgkmajones og kassavachips
Inneholder: egg, sesam

* Confitert grret med blomkalkrem, grenn asparges, sprg rug og urteolje
Inneholder: fisk, melk, rug

* Kremet jordskokksuppe tilsmakt trgffel, jordskokkchips og persilleolje
Inneholder: melk

Hovedretter
* Indrefilet av okse fra mjgsdistriktet, sgtpotetpure, smgrstekte aspargesbgnner med sesamfrg, sautert sopp,
timiansaus
Inneholder: melk, selleri, sesam

* Bakt kveite med selleri- og blomkalpure, smgrstekt spisskal med pinjekjerner, syltet rgdlgk, smgrsaus tilsmakt
med vanilje
Inneholder: fisk, melk, selleri

* Medaljong av hjort med pastinakkpure tilsmakt sitron og rosmarin, smgrstekt sopp og lgk, portvinsjysaus
Inneholder: melk, sitrus, selleri

Desserter
* Panna cotta tilsmakt honning fra Hurdal, servert med iskald multesuppe og bakt hvit sjokolade
Inneholder: melk, soya

* Creme Brulee tilsmakt melkesjokolade servert med solbzersorbet og marengs
Inneholder: melk og egg

* Lakris og sjokolade terte servert med tyttebaersorbet
Inneholder: melk, hvete, egg, soya

3-retter: Velg 1 forrett eller suppe, 1 hovedrett og dessert eller ost 745,-
4-retter: Velg 1 forrett, 1 suppe, 1 hovedrett og dessert 845,-
Kaffeservering med pafyll 54,-

Vinanbefalinger avtales ved planleggingsmgte
Vegetar/allergier: Gi beskjed, sa tilpasser vi dette i maltidet.
Alle i selskapet velger samme meny.

Kaker kjgpes pa hotellet, kan ikke medbringes.

Tillegg ved helpensjon 3-retter 545,-
Velg 1 hovedrett og oppgrader hovedretten i pensjonsmenyen 250,- i tillegg.
Generell prisgkning ma regnes med pr 1. januar.

Har du spgrsmal vedrgrende meny, ta kontakt med var kjgkkensjef
Jim Helge Solem - jim@hurdalsjoen.no
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